
                   

 

Saveurs à l’Ancienne 

 

 

SEMAINE DU 28 MAI AU 1er JUIN 2018 SEMAINE DU 4 AU 8 JUIN 2018 SEMAINE DU 11 AU 15 JUIN 2018 SEMAINE DU 18 AU 22 JUIN 2018 

Taboulé  

Sauté de Veau Provençale (Œufs Durs à la 

Provençale) 

Haricots Verts Persillés  

Yaourt Aromatisé Bio  

Fruit 

Salade Coleslaw  

Escalope de Dinde Tomate Basilic (Colin Tomate 

Basilic) 

Blé Bio  

Camembert Bio  

Ananas au Sirop  

 

Salade de Riz  

Lieu sauce Crème  

Epinards  

Emmental  

Fruit Bio 

 

Macédoine  

Escalope de Dinde aux Champignons (Colin aux 

Champignons) 

Riz Pilaf  

Saint Paulin Bio  

Fruit 

Concombre Bulgare  

Nuggets de Poisson  

Purée de Pommes de Terre 

Saint Paulin Bio  

Compote de Pommes  

Salade de Lentilles  

Steak Haché au jus (Omelette) 

Tian de Légumes  

Yaourt Nature Bio  

Mousse au Chocolat  

 

 

Carottes Râpées  

Cordon Bleu de Volaille (Poisson Pané) 

Semoule  

Yaourt Aromatisé Bio  

Poires au Sirop  

 

Taboulé  

Saucisse de Volaille (Quenelles à la Tomate) 

Tian de Légumes 

Brie Bio 

Liégeois Chocolat  

Radis Beurre  

Omelette 

Gratin de Courgettes  

Bleu Bio  

Roulé Abricot Maison 

Tarte aux Légumes  

Wings de Poulet (Quenelles à la Tomate) 

Gratin de Choux-Fleur  

Faisselle Bio  

Salade de Fruits Frais 

MENU ITALIEN 

Tomate Mozzarella 

Escalope Milanaise (Paupiette de Saumon à 

l'Oseille) 

Pennes au Pistou 

Yaourt Nature Bio de la Ferme 

Tiramisu 

 

 

Salade de Tomates  

Saumon sauce Crème  

Pommes Paillassons 

Carré Frais Bio  

Cocktail de Fruits  

Macédoine  

Pennes Bolognaise (Pennes au Saumon) 

Petit Suisse Nature  

Fruit Bio 

Salade de Tomate  

Cubes de Saumon sauce Citron  

Purée de Pommes de Terre  

Brie Bio  

Beignet à la Framboise  

 

Salade Verte  

Rôti de Veau au jus (Omelette) 

Tomates Provençales  

Tomme Bio  

Tarte au Citron  

 

Pizza au Fromage  

Steak Haché au jus (Pané Fromager) 

Carottes Persillées  

Yaourt Aromatisé  

Fruit Bio 


