Saveurs & X' Fncienne

Saveurs a I’Ancienne

SEMAINE DU 23 AU 27 AVRIL 2018

SEMAINE DU 30 AVRIL AU 4 MAI 2018

SEMAINE DU 7 AU 11 MAI 2018

Salade de Riz
Sauté d'Agneau au jus (Quenelles & la Tomate)
Printaniéere de Légumes

Liégeois Chocolat

Carottes Réapées
Colin au Curry
Riz

Compote Pommes Coing

Concombre Basilic
Pilons de Poulet (Pané Fromager)

Rondelé Nature
Cocktail de Fruits

Radis Beurre
Cordon Bleu de Volaille (Pané Fromager)
Flageolets

Cocktail de Fruits

FERIE

Friand au Fromage

Emincé de Dinde au Jus (Omelette)
Courgettes

Yaourt Aromatisé Bio

Fruit

Salade Verte
Steak Haché de Beeuf au jus ((Euf Dur a la Tomate)
Gratin Dauphinois

Salade de Fruits Frais

Céleri Rémoulade
Veau Marengo (Lieu a la Tomate)
Pates

Pomme au four au miel

Taboulé
Lieu sauce Créme
Brocolis

lle Flottante

Salade de Boulghour
Wings de Poulet (Quenelles en Gratin)
Ratatouille

Créme Dessert Vanille

FERIE

*Sous Réserve de modification selon arrivage




SEMAINE DU 14 AU 18 MAI 2018

SEMAINE DU 21 AU 25 MAI 2018

Crépe Jambon Fromage* (Pizza Fromage)
Poulet sauce Creme (Lieu sauce Créme)
Brocolis

Yaourt Nature Bio de la Ferme

Fruit

FERIE

Concombre Bulgare
Saumon sauce Citron
Pommes Dauphines
Brie Bio

Créme Dessert Chocolat

Salade de Lentilles
Omelette

Julienne de Légumes
Fromage Blanc Bio
Fruit

Salade Coleslaw

Cote de Porc grillée* (Quenelles a la Tomate)
Gratin de Courgettes

Carré Frais Bio

Roulé au Chocolat Maison

Salade Verte

Tomate Farcie (Quenelles & la Tomate)
Riz

Yaourt Aromatisé Bio

Beignets aux pommes

Macédoine Mayonnaise

Escalope Viennoise (Poisson Pané)
Purée de Pommes de Terre

Petit Suisse Aromatisé Bio

Salade de Fruits Frais

Terrine de Légumes

Cannellonis (Lasagnes au Saumon)
Cotentin

Fruit Bio




